-MENU-

(G) Gluten | (L) Laktose | (N) Ngdder | * Kan fraveelges

INFORMATION OM ALLERGENE INGREDIENSEN KAN FAS VED HENVENDELSE TIL PERSONALET

TILBEHOR - 22,75

FORRETTER
. GRONNE BONNER
SALADE DE CHEVRE CHAUD med sultanas, med sennepsdressing
croutoner, valnedder & vinaigrette (G*)(N*)(L) 44,50
GRQN SALAT
LANDPATE med sennep & cornichons (N) - 36,25 med vinaigrette

CREMET MUSLINGESUPPE med urter (L) - 47,75 L O L LR MBS D

. , o _ POMMES FRITES
BLOMKAL & artiskok vinaigrette med endive & kapers - 50,50
REJER med cocktaildressing, avokado, salat & tomat (L*) - 43,25
RORT LAKSETATAR med créme fraiche, agurk & salat (L) - 55,50
VARMROGET LAKS med rygeostcréme, agurk, grgnne bgnner & radise (L) - 54,50
ANDELEVERMOUSSE med portvinsgelé & croutoner (G*)(L) - 38,50 DIPS - 5,75
VITELLO TONNATO med kalv, tunsauce & kapers - 48,75 SMEDENS @KO KETCHUP
COCKTAILDRESSING
MAYO

HOVEDRETTER DIJON SENNEP

CANNELLONI fyldt med ricotta og spinat gratineret med bechamel & tomatsauce (G)(L) - 130,50

BAGT LANGE (TORSKENS FATTER) med redbede,
muslinge-sennepssauce & kartoffel-selleri kompot (L) - 140,95

FRITERET HVID FISK a la Orly med sauce diable, citron & pommes frites (G) - 122,75
CONFITERET ANDELAR med rysteribs, kartoffel-selleri kompot & sauce jus (L) - 129,75

PEBERBQ@F AF DANSK KALVE RIB-EYE med cremet sauce med peber & svampe,
gron salat & pommes frites (L*) - 179,75

POUSSIN FRA ROTISSERIET med gulerod, sauce jus & kartoffel-selleri kompot (L) - 135,75

SCHNITZEL AF DANSK VELFARDS-DUROC-GRIS med brasede kartofler,
smorsauce, kapers, benfri sild & peberrod (G)(L) - 154,75

RORT TATAR med aggeblomme, gron salat & pommes frites - 99,75

DESSERTER

PROFITEROLE med soft ice & chokoladesauce (G)(L) - 39,50
CREME BRULEE (L) - 40,50
CITRONTZARTE med marengs (G)(L) - 38,75

SOFT ICE med chokoladesauce & ristede mandler (L)(N*) - 38,25

ABLETRIFLI med makroner & vaniljecreme (G)(L)(N) - 36,25

VED BETALING MED KREDITKORT OPKRAVES KORTUDSTEDERS GEALDENDE GEBYR



